
Live musikk

i baren på Oscar!

HVER FREDAG OG LØRDAG
23.00 - 03.00

Åpningstider: Mandag - Søndag fra kl. 15.00 Tlf: 32 83 80 05Nettside: www.biffrestaurant.no • E-post: post@oscarsdrammen.no

Bordreservasjoner fra kl. 15.00
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SALATER
OG SMÅRETTER

SALAT MED REKER  KR 179,-
Luksusreker dandert på en seng av frisk salat med tomat, sitron, 
agurk og rødløk. Serveres med Aioli og grillet landbrød.

DRENGENS HAMBURGER KR 179,- 
150 gram hamburger med bacon, BBQ-dressing, salat, 
Coleslaw, tomat, rødløk, Bostonagurk og pommes frites.

KJØKKENSJEFENS SALAT KR 179,-  
Frisk salat med Serranoskinke, revet parmesanost, olivenolje, 
Balsamicosirup, tomat, rødløk og hardkokt egg. Serves med 
Aioli og grillet landbrød.

KOLD ROASTBEEF KR 189,-
Delikate roastbeef-skiver serveres med rå løk, hjemmelaget 
bearnaise og pommes frites.

FORRETTER
HUSETS REKECOCKTAIL Kr 115,-
Gode reker legges på en finskåret sprø salat med 
en pikant dressing. Serveres med brød og smør. 

HJEMMELAGET LØKSUPPE Kr 98,-
Gratineres og serveres rykende varm. Brød og smør 
som godt følge.

STALLENS SKOGSOPPSUPPE Kr 108,-
En liten fristelse fra skogen, legert med fløte. 
Fyldig og god. Serveres med brød og smør. 

GRAVET LAKS Kr 112,-  
Urtegravet laks som smelter på tungen. 
Sennepsaus, grovt brød og smør.

DAMPET GRØNN ASPARGES Kr 119,- 
Serveres med Serranoskine og Parmesan Hollandaiesaus.

DESSERTER
HJEMMELAGET YOGHURTIS KR 95,-
Serveres med varme skogsbær, egglikør og krem.   

HJEMMELAGET SJOKOLADEMOUSSE KR 95,-
En god og luftig sjokolademousse, serveres med krem.

BANAN-SPLIT KR 89,-
Jordbæris, vaniljeis, sjokoladeis,banan, 
krem, jordbær og sjokoladesaus. 

VARM EPLEKAKE KR 79,- 
Serveres etter god gammel tradisjon, varm og med krem.

HJEMMELAGET KARAMELLPUDDING  KR 89,- 
Alltid like populær, og alltid med karamellsaus og krem.

HOVEDRETTER
STALLGUTTENS “FRISTELSE”  KR 295,- 
PEPPERSTEK  
Et stort stykke av indrefilet, stekes på grill og serveres med en 
kraftig kremet peppersaus, ovnstekte poteter og friske grønnsaker.

CHATEAU BRIAND  KR 295,-
Midtstykke av indrefilet, serveres med ristet frisk champignon 
og hjemmelaget bearnaisesaus. Bakt potet fylt med 
løk, rømme og champignon. 

TOURNEDOS  KR 295,-
To skiver, skåret av indrefileten, stekes lett på grillen. 
Serveres med salat, asparges og hjemmelaget bearnaise. 
Bakt potet fylt med løk, rømme og champignon. 

OKSEMEDALJONG “SOFUS” KR 295,- 
Skiver fra indrefileten, svisses raskt på grillen. Serveres med ristet 
frisk champignon, paprika, løk, hjemmelaget bearnaise og bakt 
potet fylt med rømme. 

STALLMESTERBIFF 170gr  245,-
Et stykke velmodnet ytrefilet. Serveres med  225gr  295,- 
kryddersmør, salat, og bakt potet fylt med løk,   300gr  379,-
champignon og rømme. 

SVINEFILET “OSCAR” KR 269,-
To skiver skåret av indrefilet. Stekes på grillen og serveres med 
salat, asparges, reker, ris og choronsaus. 

LAMMEFILET KR 305,-
Med rødvinssaus , grønnsaker og fløtegratinerte poteter.

OVNSBAKT LAKSEFILÉT KR 269,-
Serveres med friske grønnsaker, smørsaus og kokte poteter.

 HUSMANNSKOST
 SERVERES MANDAG TIL 

FREDAG 15.00-18.00

   Stekt flesk med duppe og grønnsaker.  Kr 139,-

   Hjemmelaget Schnitzel med erter,  Kr 139,-
   sitron og kapers. 
 
   Lettsaltet lammebog med kålrotstappe Kr 139,-
   og lys purreløksaus. 

   Stor porsjon kremet og fyldig skogsoppsuppe. Kr 119,-
   Serveres med landbrød. 
 
   Tilslørte bondepiker, eplemos, brødrasp og  Kr 69,-
   krem ligger lagvis i et glass. 

BARNEMENY

• PASTA BOLOGNESE
• HAMBURGER OG POMMES FRITES
• PIZZA MED SKINKE
• OVNSBAKT LAKS MED KOKTE POTETER 
   OG GRØNNSAKER
• 2 PØLSER MED POMMES FRITES

Øvrige retter i menyen kan også tilbys som barneporsjon til kr 120,-

BARNEMENYKR 85,-


